
 

 

 
 
 

IL PREMIO BIRRA MORETTI 
 
Un’importante novità caratterizza l’edizione 2009 de Il Premiolino: l’istituzione del Premio Birra Moretti 
destinato al giornalista che nel 2008 si è distinto per aver firmato articoli e servizi focalizzati sul grande tema 
della cultura alimentare made in Italy. 
 
A monte di questo nuovo riconoscimento c’è il desiderio di Birra Moretti, per il terzo anno consecutivo azienda 
mecenate de Il Premiolino, di premiare chi, con impegno, passione e professionalità ha contribuito a diffondere 
‘cultura alimentare’ e ‘amore per la cucina’ invitando i propri lettori a scoprire o riscoprire il gusto del ben 
mangiare che non significa solo mangiare bene, ma anche e soprattutto, mangiare in modo sano, informato e, 
comunque, mai del tutto a caso. 
 
E la Giuria del Premiolino ha fatto la sua scelta: ad aggiudicarsi la prima edizione del Premio Birra Moretti è 
Licia Granello, food editor di successo nonché inviata speciale de La Repubblica, quotidiano per il quale si 
occupa di alimentazione sulle pagine della cronaca nazionale e cura il paginone settimanale de I Sapori nella 
sezione La Domenica di Repubblica. 
 
 

BIRRA MORETTI 
 
Dall’edizione 2006 Birra Moretti è il “mecenate” del premio giornalistico più antico in Italia. La scelta di divenire 
partner unico di un premio giornalistico giunto quasi al mezzo secolo di vita è stata resa possibile dalla 
condivisione di alcuni valori tra il brand e il Premio. Il Premiolino da anni rappresenta un riconoscimento per 
quei giornalisti che si sono distinti - con la propria opera - per aver difeso l’indipendenza delle opinioni e la 
libertà di stampa da qualsiasi condizionamento. Birra Moretti ha fatto della sincerità e della convivialità i propri 
valori portanti, e non a caso “Il gusto della sincerità” oggi fa parte del titolo del Premio.  
 
Nel 2009 Birra Moretti compie 150 anni. Ne ha fatta di strada, da quel lontano 1859: ha saputo conquistare 
sempre nuovi estimatori e, passo dopo passo, è diventata la birra più conosciuta e consumata in Italia. Ma ha 
anche saputo oltrepassare i confini nazionali: oggi viene esportata in oltre 40 Paesi e la sua produzione 
supera ormai i 2 milioni di ettolitri all’anno. 
 

 


