E BIRRA MORETTI ZERO LA BIRRA UFFICIALE DI “TALENTI PER NATURA”

In programma - a Roma dal 22 novembre al 18 dicembre - al fianco delle esibizioni di giovani talenti
della musica c’e anche il gusto di Birra Moretti Zero che, a qualsiasi ora del giorno, sara pronta a
dissetare il pubblico incuriosito e interessato dei passanti romani.

Milano, 20 novembre 2007 — Birra Moretti Zero, la prima birra italiana completamente analcolica, sostiene la
seconda edizione di “Talenti per Natura”, l'niziativa musicale di LifeGate Radio che dal 22 novembre al 18
dicembre coinvolgera Roma, in occasione del decennale della firma del Protocollo di Kyoto. “Talenti per
Natura” dara la possibilita a centinaia di musicisti di esibirsi a bordo di un pullman ecologico durante le soste in
programma presso alcune delle fermate pit frequentate della metropolitana della capitale.

Birra Moretti, il marchio di birra tutto italiano, ha scelto di affiancare “Talenti per Natura” con il suo prodotto piu
nuovo: Birra Moretti Zero, la lager chiara a bassa fermentazione che unisce all'elevata qualita un gusto
distintivo, rivolta in modo particolare a un pubblico di giovani consumatori, e anche a chi non vuole rinunciare
ad un bicchiere di birra di qualita, ma senza alcol.

Birra Moretti Zero manterra anche in questa occasione la promessa dichiarata dal suo noto claim, *“100%
gusto, 0% alcol”, dissetando con I'equilibrio del suo gusto, e a ogni ora del giorno, il pubblico che di volta in
volta verra coinvolto alle “fermate” dello speciale bus musicale.

A legare Birra Moretti Zero all'edizione di quest'anno di “Talenti per Natura” sono le stesse caratteristiche che
ne hanno decretato il successo: la genuinita e la grande qualita su cui si fonda la tradizione birraria di
Birra Moretti unite al modo del tutto “innovativo” di concepire il piacere di un buon bicchiere di birra.
Tutte caratteristiche che ben si sposano con una manifestazione giovane, dinamica, nata per instaurare
attraverso la musica un dialogo spontaneo, responsabile e consapevole con il pubblico dei passanti .
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Birra Moretti Zero € una hirra chiara, a bassa fermentazione, ottenuta miscelando sapientemente acqua, malto d’orzo e luppolo. Ha
un corpo medio, un gusto bilanciato e aromatico, € leggera e piacevole da bere. Il processo produttivo di Birra Moretti Zero avviene
in modo tradizionale. L'eliminazione dell'alcol € ottenuta attraverso I'evaporazione, fase che permette di mantenere il profilo
aromatico di una normale birra alcolica. Alla degustazione la schiuma si presenta intensa e aderente, con un aroma intenso di
luppolo fine. Si caratterizza per una frizzantezza equilibrata e un corpo medio con un tono di amaro pronunciato e persistente.



