
 
 
 

La Fratelli Averna al Cibus 2008 
 

Una vetrina d’eccezione sul panorama enogastronomico italiano 
 
 
Milano, maggio 2008 - La Fratelli Averna, con i suoi 140 anni di storia fatta di passione e di sapori 
caratteristici della sua terra natia, la calda Sicilia, parteciperà alla 14^ edizione di CIBUS, il Salone 
internazionale dell'alimentazione. Grazie all’amore e alla dedizione di ben cinque generazioni, la Fratelli 
Averna è stata capace di interpretare il presente e intuire le direzioni del futuro, crescendo e diventando una 
delle realtà industriali italiane di maggior successo, senza mai però tradire le proprie radici e lo spirito del 
territorio d’origine. 
Dal 5 all’8 maggio presso lo stand della Fratelli Averna sarà possibile degustare le diverse linee di prodotti 
dell’azienda e il nuovo gustosissimo Rosso Siciliano, il long drink dal gusto fresco, dissetante e dall’aroma intenso 
a base di Amaro Averna e succo di arancia rossa. Il preferito dai giovani trend setter. 
Saranno presentate tante altre novità: dalla nuova bottiglia di Amaro Averna alle grappe bivitigno siciliane 
Averna (Grillo e Inzolia, Nero d'Avola e Syrah) o alle Sambuche 100% Anice Stellato Averna (tra cui le 
aromatizzate alla liquirizia e agli agrumi). Anche Grappa Frattina, leader assoluto nel segmento del vitigno 
unico, sarà presente con l’intera e vasta gamma di grappe provenienti dai più importanti vitigni unici della 
tradizione italiana e con le sue specialità Cinquantagradi, Barrique e Clarae Uvae.  
 
 
 

Fratelli Averna c/o CIBUS - Quartiere Fieristico di Parma 
 

Padiglione 3 - Stand x016 
 

Dal 5 all’8 maggio 2008 - Dalle 9,30 alle 18,00 
 
 
 
 
Cibus è la manifestazione che raccoglie migliaia di specialità alimentari apprezzate da milioni di gourmet di tutto il 
mondo e costituisce il punto d’incontro tra tradizioni secolari e tecnologie d’avanguardia. E’ qui che vengono proposte, in 
anteprima, le novità su scala industriale delle specialità enogastronomiche nelle loro innumerevoli varianti, legate 
alla molteplicità delle ricette e ai diversi modi di fruizione: dal variegato mondo della ristorazione professionale a quello 
del consumo domestico. Chi vuole vedere e conoscere il meglio del “cibo italiano” non può mancare all’appuntamento. 
 
 
 
 
 
 
Per informazioni alla stampa: 
Roberta dal Verme     
r.dalverme@cantieredicomunicazione.com 
Cantiere di Comunicazione 
Tel 02.87383180 
 

 


